Polévky

Tradicni indické polévky pripravené z cocky,
rajcat nebo kurectho vyvaru.

Cockové polévka 45,-
Rajcatova polévka 45,-
Fazolova polévka 45,-
Kureci polévka 55,

Mo:Mo 10 ks A

Tradicni nepdlské knedlicky plnéné zeleninou
nebo kurecim masem, servirované v riznych
stylech.

zeleninové varené 155,—
kureci varené 166,
zeleninové smazené 166,-
kureci smazené 177,—
zeleninové chilli - 8 ks < < 177,—

kureci chilli- 8 ks < <& 188,-

Nepalsky Thali Set a

Tradicni thali: masala pokrm (pikantni nebo
jemny), dal tadka, Spenat, michana zeleni-
na, papadum, brambory s rimskym kminem,
kousky okurky, mrkve a ryze.

zeleninovy 222,-
kureci 2905,-
jehnéc 333,-
Predkrmy

Oblibené predkrmy smaZené nebo pecené,
podavané s omackami a catni.

Namkin kitupavé chipsy ¥V 110,-
Papadum cizrnovy krupavy chips 30,—
Samosa plnéné 2ks 110,

tasticky smési brambor, kesu a hrasku

Cibulové pakora 7ks 139,-
Zeleninova pakora ks 139,-
Syrova pakora 7ks 159,~
Kurteci pakora 7 ks 159,-
Losos pakora 7ks 222 -
Mix pakora 189,-




TRADICNI INDICKE A NEPALSKE OMACKY

Korma »

jemna krémova oméacka se smetanou,
jogurtem a orechovou pastou (kesu a slunec-
nicova seminka)

Mango

Hustda  smetanovd omacka z  keSu
a kokosové smetany s mangovou prichuti;

jemna a sladka

Maslova omacka
Husta omacka z keSu pasty a rajcatové

Stavy, varend na madasle (nebo ghi). Jemna,
smetanova chut.

Masala » 4«

Omacka s korenici smési garam masala; bo-
hata a aromaticka.

Madras » v

Jihoindicka, korenéna

omacka stredné az vice paliva.

vyrazné rajcatova

Vindaloo v s

Goanské pikantni kari s octem, cesnekem

a chilli; velmi palivé.

se zeleninou 175,—
S cizrnou 175,—
s Cervenymi fazolemi 175,~
se s6jovymi kostkami 175,
se syrem (Paneer) 195,—
s kurecim masem 195,-
S veprovym masem 195,-
s mletym masem 195,-
s jehné¢im masem 255,
s krevetami 250,-
s lososem 250,-
MIX veprové, kufect, jehnéd, krevety 250,—

Spenatova omacka «

Jemna spenatova omacka se smetanou
a korenim.

Dal Tadka

Cockova omacka s maslem a korenim.

Citronova omacka

Krémova omacka s citronovou stavou,
osveézujici a jemné nakysla.

Cesnekova omacka

Omacka nebo restované koreni s bohatou
davkou cesneku; aromatickd a vyrazna.

Kari

Tradicni indicka omacka s cibuli, rajcaty,
Cesnekem a korenim; palivost dle varianty

se zeleninou 155,—
S cizrnou 155,—
s ¢ervenymi fazolemi 155,-
se s6jovymi kostkami 155,
se syrem (Paneer) 175,—
s kurecim masem 175,~
S veprovym masem 175,-
s mletym masem 175,~
s jehnécim masem 245,-
s krevetami 240,-
s lososem 240,-
MiX veprové, kuteci, jehn&d, krevety 235,~




Kadai se zeleninou 185,-
S cizrnou 185,-
Pokrm vareny ve woku typu kadai se smeta- 2 T 8
nou a korenim; smés paprik a cibule pro vy- S cervenymi fazolemi 165,~
raznou chut. se SéjOV}"mi kostkami 185,-
L. se syrem (Paneer) 205,-
Chilli »~ o B
s kurecim masem 205,
Pokrmy s cerstvymi chilli paprickami nebo S Vepfovym masem 205,—
chilli korenim; ostrejsi charakter. S mlet;’rm masem 205,-
. . s jehnéc¢i masem 265,-
Biryani - J : 5
s krevetami 255,
Alromatické vrstvena ry'z“.e varena S k?r‘e- s lososem 255,~
nim a masem nebo zeleninou; podava se bez .
omécky. IMIX veprové, kuteci, jehnédi, krevety 265,—
Tandoori pokrmy Kuteci Malai kebab 195,~
Vsechny tandoori speciality jsou marinova- S}”r tikka 195,-
ny v jogurtu, smetané a syru a pecené v peci Mt g ’ _
Tandoor. Podavaji se bez omacky s jogurto- Kureci tll.ikaé 195,
vym dipem a zelim. Jehnédi tikka < 245,
Krevety tikka < 260,-
Losos tikka < 260,-
Kureci zelené tikka == 215-
Syr Saslik 215,-
Kureci saslik « 215,-
Jehnéd saslik 260,-
Mix Tandoori 280,—
Indicky chléb
Tradicni indické chleby pecené
v peci tandoor nebo na panvi.
Naan 35,—
Cesnekovy naan 45,~
Chilli naan < 45,-
Kokosovy naan sladka placka 45,-
S}?I‘OVS[ plnéné bramborovo-syrovou naplni 55,—
Placka Sf[l", ¢esnek smés syru a Cesneku 65,—
Laccha parél’tha vrstvené placka N 45,— Sal aty
Bramborova paratha 45,-
plnéné bramborovou nAplni Salaty s indickym korenim.
Cesnekovo-bramborova paratha 55,- Rajcatovy s cibuli 75,~
plnéna brambory a ¢esnekem Zeln;'/ 70,—
Kemma placka 65,— Zeleninovy salat 90,
plnéné korenénym masem s bramborem kureci maso navic +30,—
Ryze Catni
Tradicni prilohova ryZe varena s korenim Domaci ¢atni ritzznych chuti.
nebo mirné na sladko. ,

S mangové 30,-
Bi e 50,~ matové 30,-
Kminova ryze 65,- s

. 2 zluté 30,-
RyZe s hraskem 65,- oy

. p palivé o 30,~
RyZe se syrem 65,- )

Raita zelenina s jogurtem <# 45,~

Kokosova ryze nasladia 65,-



Nealko napoje

Kofola cepovana 0,3
Kofola ¢epovana 0,5
Royal Crown Cola Classic 0,25
Targa limonady 0,25
Dilmah Ice Tea 0,25
Targa Tonica Originale 0,25
Targa Tonica Ginger 0,25
Ginger Beer 0,33
Curiosa juice 0,25
pomeranc, jahoda, jablko
Mineralni voda Korunni 0,33
jemné perliva
Pramenita voda Rajec 0,33
nesycena / sycena
Karafa vody s limetkou 0,5
1,0
Doméci limondada dle nabidky 0,3
Red Bull 0,25
Pivo
Guinness Scout z Dublinu 0,4
0,5
Mustang 11° cesky lezak 0,3
05
Mustang 12° gesky lezak 0,3
0,5
Hoegaarden penicné pivo, S

korenéné s koriandrem a pomeranéem L

Pilsner Urquel lahvové 0,3
Birell lahvové nealko 0,3
Birell polotmavy lahvové nealko 0,3
COOL ochuceny lahvovy 0,5

Indické / Nepalské pivo lahev 0,33

Jogurtoveé napoje
Mangové lassy
Sladké / slané lassy die vybéru

SNACK

HRANOLKY
Cibule Bhaji

Marinované arasidy <

Zeleninova PAKORA

smazena zelenina v tésticku

Syrova PAKORA
smazeny syr paneer v tésticku
Kureci PAKORA
smazené kureci v tésticku

Mix PAKORA

Namkin ktupavé chipsy

35,~
45,~
49,~
49,~
49,-
49,
49,~
49,~
49,~

39,~
39,~

29,-
49,-
79—
693_

89,-
105,—
43,~
57~
43,~
57~
67,~
89,-

49,~
45,~
45,~
49,
57,-

65’_
49,-

90,—
90,—

75~

139,
159,~
159,-
189,-

110,-

Vina
Bilé suché/polosuché roziévané o,2
Razové suché rozlévané 0,2

Cervené suché rozlévané 0,2
lahev vina dle nabidky od

79,~
79,~

79,
290,—

Prosecco a Sumiveé vino

Prosecco Mioneto BRUT 0,7
Prosecco Mioneto EX. DRY o7
Sekt 0,7
Frizzante suché 0,1

0,7

Sypané caje OXALIS

sypany ¢aj dle nabidky na baru 0,4

Napoje z kavy

Espresso

Ristretto

Lungo

Espresso Macchiato,
Americano

Doppio Espresso dvojité
Cappuccino

Fiat White

Latte Macchiato

Iced coffee

Iced latte

Affogato

Espresso Tonic
Crodesso

+ pf‘ichut’ vanilka, levandule, karamel

DESERTY dle nabidky

Gulab Jamun sladké kulicky s sirupu
Kheer ryzovy pudink
Mango krém

390,—
390,-
390,~

59,
390,~

79,

55,~
55,~
55,~
55,=
55,~
69,-
69,-
84,-
79>~
79,~
79,~

60,-
703_
60,-
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FOOD BAR

NAMASTE

indicka a nepalska restaurace

=~

Riegrova 15, 301 00 Plzeni
tel.: 724 812 721

PO-CT 11-22
PA-SO 11-23

Porce s oméackou 180 g / bez omacky 150 g.
Alergeny prelozime na vyZadani.

Jidlo 1ze dle moZnosti ptipravit i ve veganském provedeni.

www.namasteindicka.cz
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